Mehr Geld fiir's Fleisch
Einladung fiir Rindfleisch-Direktvermarkter und Interessierte zum Workshop in den
Landgasthof Porta

Was macht eigentlich Qualitatsrindfleisch aus?

Unbestreitbare Faktoren wie

Haltung, Alter, Rasse und Geschlecht des Rindes,

sowie Schlachtung sind fiir die Fleischreifung wichtig.

Flr Ihren Erlos ist auRerdem eine ganz spezielle Stellschraube von grolRer Bedeutung:

die Schnittflihrung.

Durch den als ,Schweizer Schnittfliihrung" bekannten Zuschnitt gelingt es, den Anteil an wertvollen
Teilstlicken zu erhéhen und dies bei ganz viel Kundenzufriedenheit und allerbester Qualitat.

Mehr Geld durch optimale Schnittfiihrung.

Wir mdchten Sie mit dieser speziellen

Schnittflihrung vertraut machen und Sie ganz herzlich zu einem praxisnahen
Workshop einladen. Auf einer GroRleinwand kdnnen Sie die Zerlegung einer
Schlachtkérperhalfte (Ferse Rotes Hohenvieh) gut sichtbar verfolgen.

Im Anschluss haben Sie Gelegenheit |hre Fragen zu stellen.

Diese Veranstaltung fiir Direktvermarkter und Interessierte wird

unterstltzt durch den Verein zur Erhaltung und Férderung des Roten Hohenviehs.

Am 05.04.2025

Im Landgasthof Porta
von Familie Heinz Riepl
Im Ort 5-7
36110 Schlitz—Pfordt

Workshop—Programm:

¢ 10:00 rustikales Friihstlick
¢ 10:45 Er6ffnung

¢ 11:30 Vorfiihrung der Zerlegung einer Schlachtkorper-halfte mit Josef Spahn

¢ ca. 14:30 Mittagspause - Grillen und Verkostung von Fleisch vom Roten Hohenvieh ca. 15:30
Diskussion und Fragen

e ca. 17:00 Ende der Veranstaltung

Teilnahme:

Die Workshop-Gebiihr betragt pro Person 70,00 € (fiir Auszubildende 30,00 €) inklusive MwSt.
Darin enthalten sind die Seminargebiihr, Friihstiick, Mittagessen und die Tagungsgetranke. Die
Kursgebiihr wird nach der Anmeldung in Rechnung gestellt. Eine Berechtigung zur Teilnahme
entsteht erst mit Eingang des Rechnungsbetrags. Die Teilnehmerzahl ist begrenzt.

Anmeldung:

Bitte melden Sie sich schriftlich oder telefonisch mit Angabe der Rechnungsadresse sowie
Personenzahl beim Landgasthof Porta.

E-Mail: heinz.riepl@gmx.de

Telefonnr.: 06642 40080 g e
Anmeldeschluss ist der 01.04.2025 ;ﬁgy\
Landgasthof Porta

Serditzerlinder Gastlichkeit



